
 
 
 
 
 

 

“El Sistema HACCP: Herramientas de Implementación (NCh2861 y Norma 
Técnica N° 158)” 

Modalidad: e-learning, asincrónico 

 

 

Duración: 3 semanas, correspondiente a 24 horas cronológicas  

  

 

Objetivos:  

Al finalizar el curso los(as) participantes podrán aplicar exitosamente los fundamentos y conceptos básicos de un 
Sistema de Análisis de Riesgo y Puntos Críticos de Control (HACCP) en la empresa, basado en la Norma NCh 2861-
2011. 
 

Dirigido a:  

Ejecutivos(as), Profesionales, Técnicos(as), Supervisores(as), Encargados(as) de Planta, de Sistemas de Gestión de 
la Calidad, Jefes(as) de Laboratorio, Responsable de la calidad que necesiten conocer los Principios Básicos para el 
desarrollo y aplicación del sistema HACCP en la empresa. 
 

 

Contenidos: 

 

MÓDULO 1.  Introducción 

El Reglamento Sanitario de los Alimentos, Normativa para Certificación de Elaboración de Alimentos, Evolución de 
la Normativa en Chile, Sistema de Aseguramiento de Calidad (SAC) en Alimentos basado en el Sistema HACCP 
(prerrequisitos) 

 
MÓDULO 2.- El Sistema HACCP Basado en La Norma NCh 2861-2011 y en la Norma N° 158 (174) del 
Ministerio de Salud 

Orígenes del Sistema HACCP, Desarrollo y Estado Actual de la Aplicación del HACCP en el Mundo y en Chile, 
Descripción de la Norma Chilena Oficial NCh 2861-2011 (HACCP), Síntesis Comparativa entre Norma Técnica 
N°158 (174) y NCh 2861-11 

 

MÓDULO 3.-  Pasos para la Implementación del Sistema HACCP 

Pasos Preliminares del 1 al 5: PASO 1: Formación de un equipo de trabajo; PASO 2: Descripción del producto; 
PASO 3: Determinación del uso previsto del producto; PASO 4: Elaboración de un diagrama de flujo; PASO 5: 
Confirmación in situ del diagrama de flujo. Pasos para Implementación de los 7 Principios del 6 al 12: PASO 6: 
Realizar un análisis de peligro (principio 1);  PASO 7: Determinar los Puntos Críticos de Control (principio 2); PASO 
8: Establecer los Límites Críticos para cada Punto Crítico de Control (principio 3); PASO 9: Establecer un sistema de 
monitoreo para cada Punto Crítico de     Control (principio 4); PASO 10: Establecer las Acciones Correctivas 
(principio 5); PASO 11: Establecer los procedimientos de verificación (principio 6); PASO 12: Establecer un sistema 
de documentación y registro (principio 7). 

 


