masambiente

capacitacion

“Buenas Practicas de Manufactura: Herramientas de Implementacién”
Modalidad: e-learning, asincrénico

Iiu“ Duracion: 3 semanas, correspondiente a 24 horas cronolégicas

Objetivos:

Al finalizar el curso los participantes podran aplicar los requisitos para la implementacion de las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), basadas en la norma NCh 3235-2011 con lo que se estaria cumpliendo también con los
requisitos sefialados en el articulo 69 del Reglamento Sanitario de los Alimentos (RSA).

Dirigido a:

Profesionales, supervisores(as), técnicos(as) y operarios(as) que se relacionan con empresas manufactureras y/o
procesadoras de alimentos, y que necesiten gestionar la implementacion de las BPM y el Sistema HACCP.

Contenidos:

MODULO |

EL REGLAMENTO SANITARIO DE LOS ALIMENTOS: Normativa para Certificacion de Elaboracién de Alimentos.
Evolucién de la Normativa en Chile. Sistema de Aseguramiento de Calidad (SAC) en Alimentos basado en el
Sistema HACCP. Las Buenas Practicas Agricolas (BPA). Las Buenas Practicas de Manufactura (BPM). El Sistema
HACCP

MODULO I

NCh3235-2011 ELABORACION DE LOS ALIMENTOS - BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA -
REQUISITOS: Contenido de la Norma. Descripcion del Contenido

MODULO lIl;

IMPLEMENTACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Introduccién. Manual de BPM.
Procedimientos Operacionales Estandarizados y de Sanitizacion (POE y POES). Documentacion de POE y POES.
Resumen del Sistema de Aseguramiento de Calidad (SAC). Elaboracién de Registros, Instructivos y Programas

Empresa certificada por IRAM Chile bajo la Norma NCh 2728, RI 9000 - 2150
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